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LEROY 'S

KULINARISCHES & SCHONES

Kartoffel -Garnelen -Grostl mit Tapas Bravas

- Rezept fiir 4 Personen -

800 g kleine festkochende Kartoffeln
2 Schalotten, geschalt

1 kl. Bund Radieschen

12 Garnelen geschalt/ entdarmt

1/2 Bund Fruhlingslauch

6 EL Olivendl

Salz und Pfeffer

Kartoffeln waschen, in Salzwasser garen, abgieBen und pellen. Schalotten halbieren und
in dinne Halbringe schneiden. Radieschen putzen, waschen, trocknen und vierteln.
Garnelen waschen, trockentupfen und in Wurfel schneiden.

Kartoffeln in dickere Scheiben schneiden. 3 EL Ol in einer Pfanne erhitzen und die
Kartoffeln und Schalotten darin rundherum goldbraun braten. Die Radieschen zugeben
und 1 Minute mitbraten. Aus der Pfanne nehmen und jetzt die Garnelen-Wirfel kurz und
scharf in 3 EL Ol rundherum anbraten. Zu den Kartoffeln geben. Friihlingslauch in feine
Ringe schneiden und untermischen. Mit Salz und Pfeffer wirzen.

15 g Tapas Bravas (pikante Gewlrzmischung)
etwas kaltes Wasser
40-50 ml Olivendl

Gewdurzmischung mit wenig Wasser angieBen und 5 Minuten einweichen. Mit Olivendl zu
einem Gewdrzoél anrihren.

Jetzt das Kartoffel Garnelen Gréstl anrichten und mit etwas Tapas Bravas leicht
betraufeln.
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