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LEROY 'S

KULINARISCHES & SCHONES

Bunter Tomatensalat mit Basilikum
Zitronen Balsamico | gegrillte Wassermelone & Burrata

- Rezept fiir 4 Personen -

400 g bunte Cherry Tomaten (rot, gelb, orange)
Zucker

Meersalz

Pfeffer aus der Mihle

1 kl. Bund Basilikum

40 g Schalotten, geschalt

70 ml Zitronen Balsam Essig

90 ml Olivendl

1/2 TL Meersalz Flakes

Tomaten waschen, halbieren, leicht zuckern, salzen und pfeffern.

Basilikum waschen, Blatter von den Stilen trennen und grob zupfen.

Schalotte klein wirfeln und mit Zitronen Essig, Olivendl und Meersalz in ein kleines
Schraubglas geben und alles gut durchschutteln.

400 g Wassermelone
2 EL Olivendl
Schale 1/2 Limette

Schale der Melone entfernen und das Fruchtfleisch in ca. 3 cm dicke Streifen schneiden.
Diese in einer heiBen Grillpfanne in Olivendl von allen Seiten grillen und mit
Limettenschale aromatisieren. Wassermelone aus der Pfanne nehmen, leicht abkiihlen
lassen und in Stlicke schneiden.

1 Burrata a ca. 250 g
Meersalz

Tomaten in tiefe Teller oder Bowl Schélchen anrichten. Wassermelone und etwas
Burrata dazu geben, mit Zitronen Vinaigrette gut tUbergieBen, mit Meersalz wirzen und
mit Basilikum garnieren.

LEROY'’S Kulinarisches & Schones
bald im Modehaus Mdiller-Ditschler
RosenstraBe 14 | 63450 Hanau
www.leroy-feiern.de


http://www.leroy-feiern.de

